USTA OGRETICI GOREVLENDIRME iLANI
UNYE Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Miidiirliigii’nden

ILAN TARIHI: 16/04/2025
ILANDAN INDIRME TARIHI: 25/04/2025

degerlendirmeye alinmayacaktir.

A-GENEL SARTLAR

1. T.C. vatandagi olmak,

2. 18 yagindan kiigiik olmamak,

3. Kamu haklarindan mahrum bulunmamak (Agir hapis veya alli aydan fazla hapis veyahut affa ugramig
olsalar bile zimmet, ihtilas, irtikp, riigvet, hirsizlik dolandiricilik, sahtecilik, inane: kétiiye kullanma, dolayli
iflas gibi yiiz kizartici bir fiilden dolay1 hapis cezasindan hiikiimlii bulunmamak.),

4. Eylemli askerlik hizmetini yapmis yahut ertelenmis veya yedek sinifa gecirilmis olmak,

5. Gorevini devamli yapmasina engel olabilecek viicut, akil hastaligi veyaviieut sakathgi ile 6zrii
bulunmamak,

B-OZEL SARTLAR

1. En az lise mezunu olmak,

2. ilkokul ve ortaokul mezunlarinin ustalik alanlarinda en az 11 yil (3:960 giin), ortadgretim kurumlarindan
veya yiiksekgrenim kurumlarindan mezun olanlarin en az 4 yil.(1.440 glin) turizm veya yeme igme
sektdriinde sigortali olarak ¢alismis oldugunu belgelendirmek.

3. Mesleki ve Teknik Ogretim ve Orgiin Egitim Kurumlarindaggreviendirilecek usta Ogreticilerin en az
meslek lisesi veya dengi okullarin ilgili alanlarindan mezun-.olmas; gerekir. Ancak, istisnai hallerde
bakanliktan izin almak sartiyla ilkokul mezunu usta Ogreticilere de gérev verilebilir.

4. Vardiyali ¢alismasina mani bir engeli bulunmamak,

C- GOREVLENDIRME YAPILACAK ALAN / DALLAR

Yiyecek Igecek Hizmetleri Alany/Servis-Mutfak<Tatlrve Pasta Yapimi Dallar

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alani/On Biiro - Kat Hizmetleri Dallar

D- BASVURU TARIHI, YER] ve ADRES}

17/04/2025 Saat: 08.00’de baslar — 25/04/2025 Saat: 17.00°de biter.
Unye Turizm Mesleki ve Teknik Anado]u Lisesi

Gélevi mah. Okul Mevki Sk. No:69 “UNYE/ORDU

E- SINAV TARIiHI, YERI VE TURD

Smavin Tiirii Tarihi Yeri Saati

Yazili Sinav 06/05/2025 Unye~Turizm M.T.A.L. Miidiirliigii 10.00

Uygulama Sinavi 06/05/2025 Unye Turizm M.T.A.L. Miidiirliigii 13:00

F- ISTENEN BELGELER

I- Niifus Ciizdani FotoKopisi

2- Diploma

3- Alanla ilgili sektsr deneyimine sahip oldugu gésterir belge (SGK Hizmet Dokiimii)
4- Adli Sicil Kaydi (Son 1 ay iginde alinmis)

5- Vesikalik fotograf (2 Adet)

6- Ikametgah Belgesi

7- Gorevini yerine getirmesine engel olacak herhangi bir saglik probleminin olmadigini gosterir Saglik Raporu
8- Askerlikle.iliskisi Olmadigna Dair Belge

9- Hijyen Egitimi Belgesi, (Yiyecek ve Igecek Hizmetleri Alan Igin)

10- Ustalik Belgesi

I1- €V (Ozgegmis)
11-Form Dilekge (Okul idaresinden veya Okul web sayfasindaptefiity edilecek.)
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UNYE TURIZM MESLEKI VE TEKNiK_ ANADOLU LIiSESi
. . 2024-2025 EGITIM OGRETIM YIL]
USTA OGRETICi GOREVLENDIRME SINAV ESASLARI

Okulumuz Yiyecek Igecek Hizmetleri ile Konaklama ve Seyahat Hizmetleri alanlarinda 20242025

egitim dgretim

yilinda ek ders karsilig1 gorevlendirilmek lizere yapilacak yazili ve uygulama sinavlar asagida

belirlenen esaslara gore yapilacaktir,

A- SINAV YAPILACAK ALANLAR

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alan
Yiyecek Igecek Hizmetleri Alan;

B- SINAV TARiHI, YERI VE TURT

Sinav Tiirii Tarihi Yeri Saati
Yazili Sinav 06/05/2025 Unye Turizm M.T.A.L. Miidiirligii  10.00
Uygulama Sinavi 06/05/2025 Unye Turizm M.T.A L. Miidiirliigii 13:00
C- SINAV ESASLARI
a.  Yazili sinavda 20 soru sorulacak ve her soru egit degerde olacaktir.
b. Yazili sinav siiresi 40 dk.dr.
¢. Yazili smav 100 tam puan iizerinden degerlendirilecek ve %40’ genel degerlendirmede esas
alinacaktir.
d. Uygulama sinavi yukaridaki alanlardan bagvurucunun mezuniyet alanina uygun olan alanda
yapilacaktir.
€. Uygulama smavi 100 tam puan lizerinden degerlendirilecek ve %60’ genel degerlendirmede
esas alinacaktir.
f. Uygulama sinav siiresi uygulamalarin tiiriine gére komisyon tarafindan belirlenecektir.
g Yazli ve uygulama sinavi sonucunda 100 tam puan {izerinden 60 puan ve listii puan alan adaylar

basarili sayilacak, en yiiksek puanalan adaydan baslanarak siralama yapilacaktir.

D- SINAV KONULARI

a.

b.

Yazihi Sinav Konular
i. Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alam
I. Genel Turizm
2. Konaklama ye Seyahat Hizmetleri Atolyesi
3. Sirdiiriilebilir Turizm
ii. Yiyecek Igecek-Hizmetleri Alam
I.Beslenme llkeleri ve Hijyen
2/ Konuk iliskileri
3. “Temel Yiyecek Uretimi ve Servis Atdlyesi
Uygulama Sinav Konulan
i. Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alam
1. Rezervasyon slemleri (Otomasyon Programi Kullanimi)
2. Konuk Karsilama ve Ugurlama
3. On Kasa islemleri
4. Genel Alan Temizligi
5. Oda Temizligi ve Yatak Yapimi
ii. Yiyecek Icecek Hizmetleri Alan;
. Yemek Tabagi Hazirlama
a. Corba Yapimi

b. Pilav Yapimi
¢. Et/Tavuk/Balik Yemegi .
2. Klasik Servis Yéntemlerini Uygulama / )

3. Kuver Atma
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